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Tafelrunde

Die Macher des  
Magazins „Kinfolk“  
widmen sich der zwang- 
losen Bewirtung  
unter Freunden. Mehr 
zu ihrem neuen Buch:  
bitte umblättern!
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Herzhaftes Gelächter webt sich in den Duft von 
Butterkartoffeln, der Riesling schmeckt mit jedem 
Schluck besser: Seit jeher kommen Menschen, die sich 
nahe sind, am Esstisch zusammen. Höchste Zeit,  
ihn seiner Bedeutung entsprechend zu inszenieren!
Redaktion: CHRISTINA PEARCE

Redesign  
von Küche 
„Henley“,  
Module indivi-
duell zusam-
menstellbar, ab 
16 000 Euro 
(Neptune)
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GANZ WESENTLICH 
Ein geselliger Abend,  
der ein wohliges Gefühl 
im Bauch hinterlässt,  
hat selten etwas mit  
perfekter Planung zu tun. 
Sondern den Gästen, 
vergnügten Gesprächen 
und der Zeit, die man 
vergisst. Genau um diese 
entspannten Momente 
kreisen die Protagonisten 
des Bildbands „The Kin-
folk Table“ mit ihren Ge-
schichten und Rezepten. 
Sie mahnen: Lasst uns das 
langsame Leben feiern! 
40 Euro (Knesebeck) 

Todschick! 
Hängeleuchte 

„Damn Fashio-
nista“, ø 15 cm,  

je 213 Euro 
(Watt a Lamp)

Buffetschrank 
„Emil“, 125 x 
42 x 210 cm,  
7879 Euro 
(Pinch  
Design)

Tisch, Stuhl und Hocker aus Kollektion „Matmatic“, 
2500, 395 und 275 Euro (Jonghlabel)

Dessin „Hammershøi“: Porzellan-Teekanne,  
100 Euro, Trinkgläser, 4er-Pack 40 Euro, und 

Vasen, 3er-Set 55 Euro (Kähler)

Barhocker „Angui“ in 
Bordeauxrot, 347 Euro 

(AYTM)



Spezial Essen

D E C O  2 / 1 8   141

DIE GUTE FORM  
„Es liegt eine wundervolle Doppeldeutigkeit in der 

Kraft einer Kurve, der Kraft einer Linie, ganz gleich, 
ob sie einen Menschen, ein Gebäude, eine Brücke 

oder ein Fahrzeug definieren.“ Stararchitekt Norman 
Foster klärt mit seiner Tabletop-Serie für Stelton den 

alles entscheidenden Unterschied zwischen banal 
und formal reduziert. Seine 14 formschönen Pro-

dukte aus Edelstahl, Porzellan und Glas kommen ab 
Juni 2018 in den Handel. www.stelton.dk

„Im Prinzip sind die 
schönsten Farben  

für Essen und Genuss 
warme, erdige Rot- 

nuancen und Orange.  
Allerdings regen diese 

nachweislich den  
Appetit an. Wer das 
vermeiden möchte, 

greift zu hygienischem 
Weiß oder kühlendem 

Türkis. Ausgeglichen 
wäre ein warmer Grün- 

ton wie Moos, weil es 
uns zur Ruhe bringt.“  

UWE LINKE

Schlicht-schönes 
Arrangement: 

Leinenserviette, 
45 x 45 cm, 

2er-Set 15 Euro 
(Granit)

Esstisch „Lebeau 
Wood“ aus Eschen-
holz, ø 140 cm, ab  
7902 Euro (Cassina)

Wandgestaltung mit Tapete „Babylon 113“, 155 Euro/Rolle (Cole & Son)

Sitzbank „Flow“, 200 oder 220 cm 
breit, ab 1610 Euro (IP Design)

Tapete „Brooke 
House Cinder“ 
mit 20er-Jahre-
Muster für die 
moderne Küche, 
133 Euro/Rolle 
(Little Greene)
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Unter Freunden 
Für Alessi entwarfen die drei Designer vom Schweizer 
Studio Big-Game ein neues Besteck. Uns haben sie 

verraten, warum das zwei Jahre gedauert hat und welchen 
Anspruch Sie an Messer, Gabel und Löffel haben sollten.

Was macht gutes Besteck aus? 
Früher gehörte das perfekte Gedeck bei Dinnerpartys 
zum guten Ton und es haften noch immer kulturelle  
Codes daran. Auch wenn es bei Tisch meist nicht mehr  
so konservativ zugeht, muss das Besteck ästhetisch sein, 
weil es maßgeblich zur Tischdekoration beiträgt. Min
destens genauso wichtig ist, dass es sich gut anfühlt, und 
zwar in Hand und Mund. Man soll beim Gebrauch gar 
nicht darüber nachdenken müssen. 
Wie bekommt man das hin? 
Wir haben Unmengen Besteck in unserem Studio getestet. 
Es ist unglaublich, wie viele verschiedene Formen es  
gibt. Bewahren wollten wir unbedingt das gute Material, für 
das Alessi ja auch bekannt ist. Das Design sollte aber zu-
gänglich und flexibel sein, gemacht für eine moderne Tafel- 
runde, in der gemeinsam gespeist und geteilt wird. Des-
halb auch der Name „Amici“, zu Deutsch: Freunde. Zwei 
Jahre lang haben wir recherchiert und unsere Prototypen 
immer wieder mit ins Restaurant genommen.  
Und was essen wir mit unseren neuen 
Freunden am besten? 
Spaghetti Vongole – weil sie sich wegen der abgerundeten 
Kanten wunderbar aufwickeln lassen.

6

4

5

1

3

2

1 Pinot-Noir-Glas „Restaurant“, 69 Euro (Riedel).  
2 Pinot Noir Riserva „Mimuèt“, 20 Euro (Alois Lageder). 

3 Teppich „Ikat Bamboo Gold“, ab 885 Euro (The 
Rug Company). 4 Barschrank „Guard“, ab 2395 Euro 
(Schönbuch). 5 Gläser und Karaffe „Plum“, ab 90 Euro 
(Tom Dixon). 6 Barhocker bezogen mit Stoff „Lisbon“, 

140 cm breit, 72 Euro/m (JAB Anstoetz)  

Die facettierte Form tut Optik und Handhabung 
des Edelstahl-Bestecksets „Amici“ gleichermaßen 

gut, 24-teilig, 210 Euro. www.alessi.com
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Porzellan-Platte aus 
der Versace-Kollektion 
„Le Regne Animal“, 
nur mit passendem 
Tablett, ab 749 Euro 
(Rosenthal)

NICHT MEIN GESCHMACK! Ein Vorwurf, den Björn 
Kroner wohl selten hört. In seinem neuen Bildband „Tisch-
kultur“ zeigt der Floristmeister nicht nur, wie man einen 
Hochzeitstisch kultiviert eindeckt (Tipp: ein Posament als 
Serviettenring, siehe Bild links). Sondern auch, wie ein 
Wiesenblumen-Gesteck zum Kaffeekränzchen gelingt oder 
das Beaujolais- vom Chianti-Glas abweicht. Facettenreich, 
interessant und sehr nützlich! 29,95 Euro (Callwey)  

Tisch „Cleto“ 
zeigt Bein, 

260 x 110 x  
73 cm,  

10 139 Euro 
(Trussardi 

Casa)

Elegante Note: Weinschrank „Cambusa 
Glass“ mit LED-Beleuchtung, 201 cm 

hoch, ab 7890 Euro (Riva 1920)

Besteckserie „Bamboo“, neu in den  
Farben Schwarz, Gold oder Champagner, 

24-teilig, 705 Euro (Sambonet)

Gepolsterter Dining-
Stuhl „Cara“, mit 

Stoffbezug ab 850 
Euro (Bielefelder 

Werkstätten)
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AGA-
Standherd 
im Farbton 

„Stormy 
Blue“, ab 

13 200 Euro

RUSTIKALE 
MODERNE  
Wenn das Studioteam 
um Jessica Helgerson 
ein Projekt angeht,  
gibt es keinen vorge- 
fertigten Plan. Weil 
Innenarchitektur  
immer eine Frage der 
Umgebung ist – oder 
sein sollte. Die Küche  
in den Alhambra  
Apartments entspricht 
deren Mediterranean-
meets-Industrial- 
Architektur: klassische 
Formen, versetzt mit 
modernem Schwarz- 
Weiß-Kontrast und 
Goldakzenten. | Info: 
www.jhinteriordesign.com

DURCHDACHT 
Dass Stores gute Konzepte 
brauchen, seit das Internet  
ihnen die mitunter lauffaule 
Kundschaft streitig macht, ist 
gemeinhin bekannt. Und doch 
gibt es zu wenige, die diese 
Gewissheit auch umsetzen. 
Der im Oktober 2017 eröff-
nete Rosenthal-Store in der  
Münchner Kardinal-Faulhaber- 
Straße 5 lädt zum Gegen-
beweis auf zwei Stockwerken: 
Unten stapelt sich der Augen-
schmaus für alle Porzellanlieb-
haber, in der Concept Kitchen 
oben darf man die guten Stücke 
bei Kochworkshops und 
Tastings schon mal erproben. 
www.rosenthal.de

Landhaus-Look mit einer 
Prise Industrial Chic:  

die Alhambra Kitchen 
 in Portland, Oregon

Die japanische 
Kintsugi-Technik 
vergoldet eine  
gleichnamige Porzel-
lanserie von Seletti, 
Schale 35 Euro,  
Teller 60 Euro 

Drunter und drüber Platz: Eichentisch „El Caballito“,  
190 bis 240 cm lang, ab 2390 Euro (Frau Caze)
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Frischen 
Fisch vors  

Fenster! Baum-
wolle „Maruko“, 

130 Euro/m  
(Casamance)

ANTONIO CARLUCCIO, Altmeister 
der italienischen Küche, und seine  

liebsten vitaminstarken Gerichte: „Gemüse“, 
32 Euro (Gerstenberg)

SIZILIANISCHER FRÜHLINGSEINTOPF 
Zutaten: 

600 g kleine, zarte Artischocken, von Außen-
blättern befreit & halbiert. 400 g junge weiße 
Zwiebeln, in dünnen Scheiben. 300 g gepalte 
Gartenerbsen. 300 g junge Dicke-Bohnen-

Kerne. 4 EL glatte Petersilie, grob gehackt. 1 EL 
gesalzene Kapern, gewässert. 100 ml natives 
Olivenöl extra. Salz, frisch gemahlener Pfeffer

Zubereitung:
Das Gemüse zusammen mit Petersilie und  

Kapern in eine Kasserolle mit Deckel geben. 
Olivenöl hinzufügen und bis zur halben Höhe  
der Gemüsemischung mit Wasser aufgießen.  

Alles zugedeckt etwa 20 Minuten sanft 
köcheln lassen und mit Salz und Pfeffer abge-

schmeckt servieren. Dazu passen Panelle, 
sizilianische Gnocchi aus Kichererbsen-Mehl.

Leinen-Serviette 
„Razzledazzle“ und 
Tischset „Raw“, 98 
und 63 Euro (Luiz)

Armlehnstuhl 
„Igman“ mit Leder-
bezug, 55 x 60 x 

76 cm, ab 821 Euro 
(Zanat)

Deckenleuchte 
und Dunstabzug 
in einem: „Shining 
Rost“, ø 50cm, 
3290 Euro (Elica)

Die Delfter 
der Neuzeit: 

Fliesen „A 
Golden Age 

Encounter“, 
10 x 10 cm, 

9er-Set  
228 Euro 

(Story Tiles)
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„Bei modernen Wohnküchen gehören Ästhetik voller 
Behaglichkeit und Funktionalität unbedingt zu- 
sammen. Die größten Herausforderungen fürs Design: 
Features so zu integrieren, dass sie unsichtbar werden 
und wohnlich überzeugen.“  SEBASTIAN DESCH, TEAM 7

Event-Tipp
Vom 6. bis 7. Mai  

stylishe Küchenideen auf 
der Münchner Messe 

Küchenwohntrends 
sammeln. 

www.kuechenwohn
trends.de

Das beste 
Versteck 
fürs Besteck: 
Esstisch „Yps“, 
Eiche natur, 
geölt, 200 x 
100 cm, 3299 
Euro (Team 7)

„Solitaire“ mit  
Platte aus 
massiver Eiche, 
bis zu vier  
Ebenen, 91 cm  
hoch, Preis 
auf Anfrage 
(Bulthaup)

Süß, oder? Zuckerdose  
aus Serie „Orquestra“, 
46 Euro (Vista Alegre)

Eichentisch „Erik“, 220 x 100 x 76 cm, 1598 Euro, 
Stuhl „Annika“, ab 189 Euro (Raum-Freunde) 

Keramik- 
Fruchtschale, von 
Hand gedreht in 

der Toskana, 280 
Euro (Mani) 

Ferruccio Laviani entwarf 
die treffend benannte  
Serie „Bars“, ab 7340 Euro  
 (Emmemobili)
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Feinsteinzeug 
in Marmor-
Optik toppt 
Tisch „Odessa“, 
oval ab 4700 
Euro (Ligne 
Roset)

ezugsquellen
ab Seite 14 8

Gerade in moderner Architektur wachsen Ess- und Wohnbereich 
zusammen. Schön oder gar gemütlich ist das nicht immer. 

Feine Lösung: ein stilistisch abgestimmter Vorhang, wie hier 
Leinenmix „Germaine“, 120 Euro/m (Kobe)

VERABREDUNG MIT DEM MORGEN 
Simone Hawlischs wunderbar vielfältig ausgewählten und fotogra

fierten Rezepten in „Stay for Breakfast“ (29,90 Euro, Gestalten)  
ist die private Passion ihrer Autorin anzusehen. Mit selbst gemachtem 

Pitabrot, Pfirsich-Grüntee-Kombucha-Frappé oder Joghurt- 
küchlein mit Zitronenglasur verführt sie auch die größten Skeptiker 

und Hektiker zu etwas mehr Frühstücksliebe.   

Gleich gut drauf: Porzellan-
service „Pretty Happy“ von 

Designer Maarten Baas,  
79 Euro (Cor Unum Ceramics)

Gewürzmühlen 
mit Keramik-
mahlwerk in vier 
Designs, je  
75 Euro (Livø)

Zementfliesen 
„Leap Rust“, 
handgemacht, 
drei Farben, 
20 x 20 cm, 
181 Euro/m2 
(Bisazza)   
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LINKS: Tomaten, Kreuz-
kümmel, Chorizo und 
Champignons: „Œufs 
en Cocotte“. UNTEN: 
Zimtschnecke und Kaffee, 
appetitlich aufgetischt


